
Menüplan, Woche Nr. 27      29.6.-3.7.2026 
 

1. Gluten, 2. Milch, 3. Eier, 4. Fisch, 5. Senf, 6. Sellerie, 7. Erdnuss, 8. Soja, 9. Sesam, 10. Krebstiere, 11.Weichtiere, 

12. Schalenfrüchte/Nüsse, 13. Kokos/Erzeugnisse, 

14. Lupine, 15. Sulfite, 16. Hülsenfrüchte, 17. Zitronensäure, Ascorbinsäure, 18. Geschmacksverstärker, 19. 

Backpulver, 20. Nitrit, 21. Hefe 

 

Änderungen sind vorbehalten! 

Qualitätsmängel, ungenügende Temperatur der Speisen, falsche Mengen sowie andere Mängel sind 

unverzüglich direkt zu melden. Tel.: 044 209 98 70 Küche Juch 

  

Tagesmenü 

V
eg

an
 

V
eg

i 

 
S
ch

w
e
in

e
fl

e
is

ch
 

M
o

n
ta

g 

Kalbsbratwurst (100% Kalb, CH) Butterbrezel (1, 21) 

Blattsalat&Knabbergemüse mit selbstg. Salatsauce 

(5, Bio) 
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Chicken Tandoori (Poulet, CH, Freiland, 13)  

Basmatireis (Bio, Fairtrade, Indien) 

Blattsalat&Knabbergemüse mit selbstg. Salatsauce 

(5, Bio) 
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Weiterbildung 

Pulled Beef (Weiderind, CH) Fladenbrot (1, 21) 

Blattsalat&Knabbergemüse mit selbstg. Salatsauce (5,15, 

Bio) 
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Strozzapreti (1) Napoli (Bio) 

Blattsalat&Knabbergemüse mit selbstg. Salatsauce (5,15, 

Bio) 
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Beyond Burger (vegan, 1, 16, 21) 

Blattsalat&Knabbergemüse mit selbstg. Salatsauce (5,15, 

Bio) 

X
 

  
  
  
  

  
  

  
  


